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Ich komme zu lhnen! %a/o& 0//'”@/9%0&%

Inhouse Schulu ngen Fachschule fir Zuckerartistik
School for Sugar Artistry

- in Berufsschulen, Akademien, Hotels und in |hren Betrieb.

- alle Handwerkzeuge und Materialien werden von mir gestellt. B
- verschiedene GruppengréfRen AUSZUBILDENDE

- ein oder mehrere Tage, ; IM BACKER, KONDITOR UND
- Schulungsinhalte auf Basis der Grundtechniken, aktuellen BEKO’;I‘:ACE’:‘“;‘:::I"ES':WEIS
Trends und Entwicklungen.

- Vorfuhrungen auf Ihren Bedarf abgestimmt

Prasentationen und Vorfiihrungen T

Lernen Sie live noch mehr tber die Zuckerartistik kennen! e JETZT ONLINE ABONNIEREN
Seien Sie live dabei, wenn Marc Mock im Handwerk der WA CITANE R EE
Zuckerartistik Kostproben seines Kénnens gibt. Nutzen Sie die
Vorfuhrungen, um lhre Schiler, Gaste, Kunden, Besucher fur das
Thema der Zuckerartistik zu begeistern.

Hier zeigen ich, wie einfach es sein kann, mit Zucker/lsomalt zu
arbeiten.

- Firmenevents, Messen, Akademien, Schulen, Museen, etc.

- ein oder mehrere Tage,

- Themen und Projektprasentationen

- Vorfuhrungen auf Ihren Bedarf abgestimmt

Eventtage fiir Firmen und lhre Mitarbeiter

Nutzen Sie die Zuckerartistik als Incentive fir Ihr Team oder z.B.
als Highlight fur lhre Mitarbeiter,schaffen Sie Abstand vom
alltaglichen Geschehen.

In Teamarbeit gemeinsam mit hren Mitarbeitern kreativ und
experimentierfreudig aus Zucker eine Skulptur oder Bonbon
schaffen.

Im Ambiente einer schénen Umgebung, ob bei einem Glas Wein,
Geback oder vergleichbarem, entsteht ein Tag losgelést vom
Alltaglichen.
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Die Fachschule fiir Zuckerartistik

Neue Impulse fur eine berufliche Ergéanzung —
durch Fachkompetenzen erhéhen Sie Ihre
beruflichen Chancen

In der Fachschule fur Zuckerartistik biete ich
das Arbeiten nach dem Prinzip des praktischen
Lernens an. Mir ist es ein anliegen, mit meiner
Schule neue Impulse fur eine berufliche
Ergénzung zu vermitteln und das Handwerk
Zuckerartistik den Seminarteilnehmern

nahe zu bringen.

Bildungsangebot:

- Zuckerartistik und Quickartistik,

- Bonbon und Lutscher,

- Pastillageartistik,

- Chinesische Zuckerkunst,

- Zuckerschleifen ziehen,

- Formenbau

- Erweiterungs- Seminar Zuckerartistik

Schulungszeitraum:
-1,2,3,5und 7 Tage

Produktformen nach MaR:

Ich setze lhre eigenen Ideen und Bedurfnisse
in Silikon um. Silikonformen aus
Lebensmittelechtem Silikon. Naturlich biete ich
auch fertige Formen in meinem Shop an.

Auftragsarbeiten:

- Ich stelle all diese Zuckerskulpturen fur

Sie in Handarbeit her.

- Ich fertige Zuckerskulpturen in Einzel- und
Kleinserienfertigung.

- Ich fertige Zuckerskulpturen zu einem
ausgewahlten Motto an - speziell auf Ihr
Unternehmen zugeschnitten und termingerecht
nach Ihren individuellen Winschen. &

www.zuckerartistik.de
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